
AFTER·CITY

Calatrava
Tequila blanco Clandestina 
piña, manzana, lima y flor de sauco
pineapple, apple, lime & elderflower

Old Jungla
Ron Jungla
lima, hierbabuena y cava
lime, mint and cava

Pomada El Vicenç
Gin Eva
lima y vermut blanco El Vicenç
lime and El Vicenç white vermouth

Cynar Julep
Cynar
pomelo, hierbabuena y soda
grapefruit, mint and soda

Palma Sunset
Aperol
naranja y fruta de la pasión
orange and passion frui
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Para ver los alérgenos, escanea el código QR

AFTER·CITY

Gamba Roja · Extra Caviar Amur Beluga 5gr · 15 
con su tartar al ajillo

Espinacas y curry verde  
gel de coco con lima ka­r y cacahuetes caramelizados

NUESTRAS CROQUETAS 2 uds

10

9

Al natural 
con gel de limón y su ralladura

Al estilo Gilda 
con aceituna gordal y piparra

Caviar Amur Beluga – Real Caviar
servido con mantou frito, crème fraîche y cebollino

NUESTRAS OSTRAS & CAVIAR ud

10gr · 35 | 30gr · 95

 

7

8

Churro-papas a la carbonara
con crema de yema de huevo, pecorino y guanciale crujiente

Barquillos crujientes de atún picante
aliñado con sambal oelek, mayo japonesa y furikake

Ssäm de Karaage de berenjena china
en hoja de shiso, con miso blanco, agave y jengibre

Elote-ribs con salsa bbq estilo chino
mayonesa de yuzu, maíz crujiente y tajín

Mejillones en escabeche ligero de kimchi
con patatas chips y gel de vermut El Vicenç

Calamares crujientes Andaluz-Méxicanos
salsa espumosa de mole rojo, aguacate cremoso y lima tatemada

Brioche de pollo frito picante “Yangnyeom”
con pepino en sunomono y mayonesa de sésamo tostado

Bikini de pato y queso camembert
salsa hoisin de fresas y nabo daikon encurtido

NUESTRAS CREACIONES

14

2 uds · 19

2 uds · 14

2 uds · 10

21

24

2 uds · 18

2 uds · 19

19:0016:00 AFTER·CITY

Red Prawn · Extra Amur Beluga Caviar 5gr · 15 
with prawn tartare “al ajillo”

Spinach and green curry  
Coconut gel with kefir lime and caramelized peanuts

NUESTRAS CROQUETAS 2 pcs

10

9

Natural 
with lemon gel and zest

Gilda Style 
with gordal olive and piparra pepper

Amur Beluga Caviar – Real Caviar
served with fried mantou buns, crème fraîche and chives

OUR OYSTERS & CAVIAR  pc

10gr · 35 | 30gr · 95

 

7

8

Carbonara churro-potatoes
with egg yolk cream, pecorino and crispy guanciale

Crispy wafer rolls filled with spicy tuna
seasoned with sambal oelek, Japanese mayonnaise, and furikake

Chinese eggplant karaage ssäm glazed 
with white miso, agave, and ginger, served in a shiso leaf

Elote corn ribs with Chinese-style barbecue sauce
yuzu mayonnaise, crispy corn and tajín

Mussels in a light kimchi escabeche
with potato chips, salicornia and El Vicenç vermouth gel

Andalusian-Mexican crispy squid
with foamy red mole, creamy avocado and charred lime

“Yangnyeom” spicy fried chicken brioche 
with sunomono cucumber and toasted sesame mayonnaise

Duck and camembert cheese bikini sandwich
with strawberry hoisin sauce and pickled daikon radish

OUR CREATIONS

14

2 pcs · 19

2 pcs · 14

2 pcs · 10

21

24

2 pcs · 18

2 pcs · 19

19:0016:00

To see the allergens, scan the QR code


