
POOL·BAR

Caipirinha
Cachaça, zumo de lima y azúcar
Cachaça, lime juice and sugar

Daiquiri
Ron blanco, zumo de lima y jarabe de azúcar
White rum, lime juice and sugar syrup

Dark ‘n’ stormy
Ron oscuro, ginger beer y zumo de lima
Dark rum, ginger beer and lime juice

Gin fizz
Ginebra, zumo de limón y soda
Gin, lemon juice and soda

Margarita
Tequila blanco, triple sec y zumo de lima
White tequila, triple sec and lime juice

Mojito
Ron blanco, zumo de lima, hierbabuena y soda
White rum, lime juice, spear mint and soda

Moscow mule
Vodka, zumo de lima y ginger beer
Vodka, lime juice and ginger beer

Piña colada
Ron blanco, zumo de piña y crema de coco
White rum, pineapple juice and coconut cream

Pisco sour
Pisco, zumo de limón y sirope
Pisco, lemon juice and syrup

Porn-star martini
Vodka vainilla, passoa y sirope de fruta de la pasión + cava
Vanilla vodka, passoa and passion fruit syrup + cava shooter
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Para ver los alérgenos, escanea el código QR
To see the allergens, scan the QR code



POOL·BAR

Cuando la tarta de lima viajo a Bélgica
Gofre con lime curd, gel de yuzu, caramelo salado y merengue seco

¿Mango sticky rice?
dando la vuelta al clásico tailandéss

Tarrina de helado 120ml

NUESTROS DULCES 2 uds

10

10

8

Churro-papas a la carbonara
con crema de yema de huevo, pecorino y guanciale crujiente

Barquillos crujientes de atún picante
aliñado con sambal oelek, mayo japonesa y furikake

Ssäm de Karaage de berenjena china
en hoja de shiso, con miso blanco, agave y jengibre

Elote-ribs con salsa bbq estilo chino
mayonesa de yuzu, maíz crujiente y tajín

Souvlakis de solomillo de cordero brasa
con salsa de yougr-feta y picadillo mediterráneo de limón encurtido

Mini burger clásica de Wagyu
con tomate, bacón, yema de huevo, kimchee-manzana y hoja de shiso

Brioche de pollo frito picante “Yangnyeom”
con pepino en sunomono y mayonesa de sésamo tostado

Ensalada verde de bimi y espárragos
con rúcula, aguacate y queso feta

Patatas fritas

NUESTRAS CREACIONES

14

2 uds · 19

2 uds · 14

2 uds · 18

15

2 uds · 18

19

6

2 uds · 10

Gamba Roja · Extra Caviar Amur Beluga 5gr · 15  
con su tartar al ajillo

Espinacas y curry verde  
gel de coco con lima ke�r y cacahuetes caramelizados

NUESTRAS CROQUETAS 2 uds

10

9

Al natural 
con gel de limón y su ralladura

Al estilo Gilda 
con aceituna gordal y piparra

Caviar Amur Beluga – Real Caviar
servido con mantou frito, crème fraîche y cebollino

NUESTRAS OSTRAS Y CAVIAR ud

10gr · 35 | 30gr · 95
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When the key lime tart traveled to Belgium
Wa�e with lime curd, yuzu gel, salted caramel, & dried meringue

Mango sticky rice?
Flipping the Thai classic

Ice cream tub 120ml

OUR SWEETS 2 pcs

10

10

8

Carbonara churro-potatoes
with egg yolk cream, pecorino and crispy guanciale

Crispy wafer rolls filled with spicy tuna
seasoned with sambal oelek, Japanese mayonnaise, and furikake

Chinese eggplant karaage ssäm glazed 
with white miso, agave, and ginger, served in a shiso leaf

Elote corn ribs with Chinese-style barbecue sauce
yuzu mayonnaise, crispy corn and tajín

Grilled lamb tenderloin souvlakis 
with yogurt–feta sauce and Mediterranean relish with pickled lemon

Classic Wagyu mini burger
with tomato, bacon, egg yolk, kimchee-apple and shiso leaf

“Yangnyeom” spicy fried chicken brioche 
with sunomono cucumber and toasted sesame mayonnaise

Bimi and asparagus green salad with rocket
avocado and feta cheese

French fries

OUR CREATIONS

14

2 pcs · 19

2 pcs · 14

2 pcs · 18

15

2 pcs · 18

19

6

2 pcs · 10

Red Prawn · Extra Amur Beluga Caviar 5gr · 15 
with prawn tartare “al ajillo”

Spinach and green curry  
Coconut gel with kefir lime and caramelized peanuts

OUR CROQUETTES 2 pcs

10

9

Natural 
with lemon gel and zest

Gilda Style 
with gordal olive and piparra pepper

Amur Beluga Caviar – Real Caviar
served with fried mantou buns, crème fraîche and chives

OUR OYSTERS & CAVIAR pc

10gr · 35 | 30gr · 95
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