
“LASSEN SIE SICH ÜBERRASCHEN” Unsere auswahl an salzigen und süssen 
speisen um URBÀ kennenzulernenMinimum 2 Personen · Ein voller Tisch

59
p.p.

Naturbelassen mit Zitronengel und Zitronenschalen

Mit Ponzu und Wakame 

UNSERE OYSTERS 6. pc

Garnelen und drei Käsesorten

Eingelegte Auberginen und Scamorzza-Käse

RÖMISCH PINSAS 19

15

9

16

Cochinita pibil Gyozas
mit Wakame-Salat und 
Sesam-Sahne-Dressing

Haut Bravas mit würziger "Sobrasada"
frischer Kräutersauce, Chili und Limette

Knusprige Riesengarnelen-Brioche
mit Avocado, Mango und Chipotle - 2 Stück

Vollkornbrot mit Sauerteig und EVOO · 5

Onion bhaji 
mit Mango-Chipotle-Chutney, indischer Raita
und Dattelsahne und Tamarinde - 2 Stück

Mac & Cheese-Kroketten
mit süßer Chili-Mayonnaise - 2 Stück

Marinierte Hähnchenflügel 
mit koreanischerGewürzsauce und Sesam

9

7

14

14

14

21

24

26

28

Shakshuka, Camper-Ei und Käse-Naan
hausgemacht mit Koriander und 
Kreuzkümmel

Klassischer Mini-Wagyu-Burger
gewürzt mit Kimchee

Thailändisches Rindertartar mit 
cremigem Dressing
Mango-Gel und Tamarindencreme

Geschmorter Oktopus mit Artischocken
und Beurre blanch al Raz el Hanout

Dorade mit Kürbiscreme
Gremolata-Sauce und gewürzte 
karamellisierte Mandeln

Lammkoteletts mit Karto�elgnocchi
Erbsenpesto, Koriander und Minze

42Angus-short-rib bei niedriger Temperatur 
mit Chimichurry, geröstetem Gemüse mit 
Limettenbutter, Süßkarto�el-Crisp

Lackierter Schweinebauch
mit Hoisin und 5 Gewürzen 
Französischer Zwiebel, Erdnuss 
und Pfannen-Dip

Grüner Salat mit Babyspinat
mit Spargel, Avocado und Dukkah

Unsere Version des Caesar-Salats
mit den Fingern essen

Wagyu-Schinken
mit Glasbrot und Tomate

Katsu-Sando vom Wagyu-Rind
geröstete Paprika, 
Wasabi-Mayonnaise und Apfel-Teriyaki

Karto�el und Lauch varenikes 
mit Trü�elcreme
knuspriges Guanciale und Eigelb

16

15

16

24

21

18

Hähnchen-Cannelloni mit Butter bestreichen
mit Kardamom-Béchamelsauce und
Brathähnchenjus

19

*Unser Betrieb hat eine Speisekarte mit Allergenen

Mangosuppe
mit karamellisierter Ananas

und Hibiskus-Tapioka

Kataifi-Apfel-Tatin
mit To�e und 
Hasselnusseis

Käsekuchen URBÀ
mit den Fingern essen

SÜSS

Matcha-Tee-Panna-Cotta
Weiße Schokolade mit Orange 
und Gewürzbrot

Schokolade mit “churros”
Hergestellt im URBÀ Stil

9,5

restauranturba.com


